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N MEMOIRE L PORTAGER

Nos classiques
Quinta da Penha Longa _ Chou-fleure
Jaune d'ceuf salé, oignon caramélisé, foin et caviar oscietre U Sauce Hoisin, Mole Poblano, avocate et framhoise ¥v7

(arabinier entre mer et montagne Quinta da Penha Longa

Carotte de ['Algarve, vanille de Sao Tomé, hetterave et orange & 0 Jaune d'eeuf, oignon caramélisé et foini¥v>
Rouget a l'Amorense Shiitake
Mals, courgette, beurre blanc d a noisette, crodtons au Haricots verts, ragodt de houlgour, cacahuete et manque 2\ &7

beurre torréfié et 3 [l

Viande de Mirandesa Bulgoaqi Riz Carolino
“Sonhos” de citrouille, truffe, foie gras, moelle, tagine et hibiscus ¥ Dans une sauce martajada et textures dasperges v2

Café et cacao _ Bouquet
Pignon. café. chocolat noir et caramel au misof40 Fruits de saison, avoine et fleur doranger %

lemenu « 164
Avec notre sélection de vins  «  269€
Avec harmonisation et moment de Cognac Louis Xl (Icl) « 369€

LfiB 2026

Les fruits de mer sont essentiels d la santé de notre planete, des communautés dans lesquelles nous exercons nos activités, des activités que nous
exploitons et des clients que nous servons. Gardant cela a Lesprit, Sustainability et Food & Beverage ont cré€ le programme Responsible Seafood. qui
sert également a soutenir nos objectifs de durahilité et dimpact social Serve 360 2025

HERITAGE

Heritages de Roppongi _
Lys, foie gras, anquille fumée, creme d'anchois et caviar Oscietrall

Gateau de mais d'Assomada V
Thon, mais croustillant, fruit de la passion el patate douce0¥

Escabeche de sole N
[scabeche de pelada, harbela, oursins et hanane verte O Yy

Curry de ris de veau
Gambas de la cote, achar de mangue et yaourt a“\\ Y0

Ananas des Acores ‘
Coco, cannelle fumée, gingembre et citron vert(

(afé et cacao _
Pignon de pin. café. chocolat noir et caramel au misoU ¥

lemenu & 198€
Avec notre sélection de vins & 334§
Avec harmonisation et moment de Cognac Louis Xl (Icl) & A34€

N 5 b
v Végétarien ~\ Piquant O Contient du lactose ¥ Contient du gluten ¥ Contient des fruits de mer

Chef Resident: Vladmir Veiga | Maitre D" José Melo

Aucun plat, denrée alimentaire ou hoisson, incluant le couvert ne peut étre facturée sil n'a pas été demandé par le client ou hien consomme
VAT inclus au taux légal en vigueur
(et établissement dispose de livre de réclamation



